CARTE DES BOISSONS

COCKTAILS SIGNATURES 15¢€

EDEN
Pisco, Saint-Germain, jus de citron jaune, purée de framboises,

absinthe, sirop de thym

BELCANTO
Whisky Ballantine’s, jus de citron vert, sirop de sucre, feuilles de
menthe,
tonic hysope Concombre

SOLSTICE
Rhum Havana especial, chambord, jus de citron jaune, jus de passion,
sirop d’agave, blanc d’'oeuf’

FAUVE
Gin beefeater, purée de fraises, muscat pétillant Casanova « or »

CAPRESE
Vodka Absolut, tomates cerises, feuilles de basilic, sirop de sucre,
cau gazeuse

EL DIRECTOR
Tequila altos reposado, mezcal los siete misterios, jus de citron vert
et pamplemousse, sirop d’agave

MOCKTAILS 12¢€

VIRIDIS
Sirop de thym, feuilles de basilic, jus de citron vert, blane d’oeut,
tonic hysope concombre

SOLEMEA

Jus de passion, pamplemousse, citron jaune, sirop de vanille,
infusion de verveine

CARMIN
Purée de framboises et fraises, nectar de péche de vignes, sirop de
sucre, jus de citron jaune, romarin

COCKTAILS CLASSIQUES 15¢€

BASIL SMASH, EXPRESSO MARTINI, PORN STAR MARTINI...



VINS ET CHAMPAGNES A LA VERSE - 12,5 cl

Veuillez demander notre carte des vins.

LES CHAMPAGNES

Maison Taittinger, Brut Cuvée Prestige MV

Waris Hubert, Estence Blanc de Blancs, Extra Brut

LES BLANCS

Le délicat
Notes légeres et fruitées

Le vibrant
Fraicheur saline et florale

Le charmeur
Aromatique, zestes d’agrumes et fleurs blanches

L’inoubliable
Prestige et longueur infinie

LES ROSES

Le solaire
Frais, notes de péche et fleurs d’écé

Le réveur
Délicatesse et légereté fruicée

LES ROUGES

Le tendre
Fruits rouges et douceur épicée

Le passionné
Arémes de fruits mures et épices subtiles

Le mysterieux
Chaleur fruits noirs et tanins soyeux

Le majestueux
Velours, profondeur et élégance

LES EFFERVESCENTS

Muscat pétillant domaine Casanova “or”

Prosecco Riccadonna
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