
LA POMME DE TERRE “SPUNTA” 18€
Cuit à l’étuvé, farce de petits coquillages et sauce poulette

L’OIGNON DE SISCO 20€
Billes de crème d’oignons caramélisés, panna cotta et

sablés parmesan, chips d’oignon et consommé

POUR COMMENCER

LE PÊCHEUR

LA LANGOUSTE 42€
Cannellonis de langouste et foie gras,

bisque de tête et cœur de sucrine comme une césar

LES CHIPIRONS 34€
Farcis, pain perdu à l’encre de seiche

et jus de gambero rosso

LE THON ROUGE 28€
Mi-cuit et mosaïque de petits légumes comme une niçoise

LE ROUGET  38€
Grillé en croûte de pain de mie, calissons de

pommes de terre farcis aux coquillages
et jus de bouillabaisse

LA CARTE 

LE CRABE BLEU 24€
Agnolottis farcis au crabe, perles d’avocat

et consommé d’étrilles

par Franck Radiu

LA TERRASSE DU FESCH



LE PRODUCTEUR

L’AGNEAU 36€
Selle rôtie, côtelettes au barbecue, panisse croustillante,

caviar d’aubergines fumé et citron confit

LA VOLAILLE DE PERI 34€ 
Braisée, croquette de cuisse confite, jus de poulet rôti,
purée d’ail noir et tourte de pommes de terre truffée

SÉLECTION CORSE AFFINÉE 19€
Tommes de brebis et fromages frais de chèvre, figues

POUR TERMINER

POIRE ET FENOUIL 14€
Poire pochée à la vanille en robe de fenouil, crème prise

et sorbet de poire Williams

CHOCOLAT ET HUILE D’OLIVE 15€
Crémeux chocolat, surprise d’olives taggiasche,

sorbet cacao maison et huile d’olive

LA PÊCHE DE VIGNE 14€
Pochée au sirop de romarin, glace fior di latte maison,

billes de mousse de pêche et verveine fraîche

LE FROMAGE

LE VEAU 38€
Filet en croûte de sarments de vigne, voile de

vuletta, fricassé de girolles et jus corsé

LA TERRASSE DU FESCH



CÔTÉ BAR

PIATTINI À PARTAGER

LA TERRASSE DU FESCH

LES COUTEAUX 15€
À la plancha, en persillade

LES ÉPERLANS 13€
En friture et citron frais

L’AGNEAU 16€
Kefta aux épices méditerranéennes

LES CROQUETAS 14€
Jambon ibérique ou chorizo

LES POIS CHICHES 10€
Houmous au ras el-hanout et pita tiède

LE CRABE BLEU 19€
Comme un lobster roll et mayonnaise au citron vert

LE JAMBON IBÉRIQUE PATA NEGRA 27€
Pain grillé à la tomate et huile d’olive

PIMIENTOS “DEL PADRÓN” 12€
Poivrons verts grillés et fleur de sel

LES POMMES DE TERRE 9€
Patatas bravas et aïoli

LES FROMAGES 19€
Meilleurs fromages de chez nous

LES ARANCINI 15€
De paella, rouille safranée et chipirons

LE COCHON 22€
Charcuterie de Fred Pedani
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